
G A S T R O

N O M I A

E N T R A D A S

L A S A N H A S

C R O Q U E T A

ossobuco com burrata e

gremolata

camarão

4 5

R I S O T O  A L  F U N G H I

7 2L A S A N H A  À  B O L O N H E S A

5 6

RISOTO DE CAMARÃO

L A S A N H A  O S S O B U C O

B R U S C H E T T A

panzanella

brie com mel e nozes

3 6

S A L A D A S

VERDES 4 4

4 5

6 2

G R E E N  A P P L E
maçã verde, rúcula,
gorgonzola,nozes e molho
de iogurte

F I G O
mix de folhas, com queijo
fetta e parma

P A S T A

R I S O T O S

R I S O T O  D E  A L H O  P O R Ó

C O M  P I S T A C H E

5 8

7 2

4 8

4 3

mix de folhas, palmito
grelhado, lascas de
parmesão e crispy de alho
poró ao azeite de laranja

com burrata e gremolata
7 8

S O R R E N T I N O  C A N A S T R A
com molho pomodoro
basílico

F E T U C C I N E  C O M

P O L P E T O N E

6 3

7 2

C A R B O N A R A

fettuccine artesanal com
molho tradicional a base
de gema, guacialle, grana
padano e toque de creme
de leite

6 8
B U R R A T A

4 6

com tomate grelhado e
pesto siciliano

B O L I N H O  D E  B A C A L H A U 4 9

R I S O T O  D E  F R U T O S  D O

M A R

6 5

7 5RISOTO DE BACALHAU
com azeitona preta,
brócolis, ovo cozido,
tomate grelhado e alho
confit

RISOTO DE BRIE COM NOZES 6 0

*TEMPO DE PREPARO 20MIN



G A S T R O

N O M I A

C A R N E S

S O B R E M E S A S

C A R R É  D E  C O R D E I R O
com risoto de cebola
caramelizada no melaço de
romã e crouton de queijo
brie

1 2 5

M O U N T A I N  L A V A  C A K E 2 7

C R E M E  B R U L É E 2 5

com gelato de baunilha e
creme inglês

C O N S U L T E  N O S S O S
A T E N D E N T E S  P A R A  A S
O P Ç Õ E S  D E  S O B R E M E S A S
D E  B A L C Ã O

A N C H O  A U  P O I V R E
com risoto de alho poró e
pistache

1 0 5

T - B O N E  A  F I O R E N T I N A
com gremolata e risoto
milanês

1 4 5

F I L E T O  D A  V I N C I

filé bovino a milanesa
com tomate em pedaços,
muçarela e fetuccine
pomodoro

7 8

M E D A L H Ã O  D E  M I G N O N
molho amarena e
mascarpone, com risoto de
tomate confit

1 1 0

C O S T E L A  B O V I N A
com aligot de mandioca e
ora pro nobis e azeite 9 0

F I L E T T O  L E O N A R D O
filé de frango a milanesa
com tomate em pedaços,
muçarela e fetuccine
Alfredo

6 8

O S S O B U C O

com polenta crioula de
trigo sarraceno e creme
de mascarpone

8 8

* T E M P O  D E  P R E P A R O  1 5 M I N

com legumes braseados
(baby batata ao murro, milho
grelhado, brócolis, azeitona,
alho confit e tomate grelhado)

B A C A L H A U
1 3 0

com crosta de pistache,
com risoto cítrico

1 1 5S A L M Ã O

com molho de frutos do
mar e batata dauphinois

1 1 3R O B A L O

P E I X E S

A N C H O
com aligot de batata e
legumes grelhados
(batata, brócolis, milho e
tomate)

1 0 0

P R I M E  R I B  
com alho confit, aligot
de batata 1 6 0

* T E M P O  D E  P R E P A R O  2 0 M I N* T E M P O  D E  P R E P A R O  2 0 M I N



G A S T R O

N O M I A

C E R V E J A S

H E I N E K E N  L O N G N E C K  3 3 0 M L 1 7

S T E L L A  L O N G N E C K     3 3 0 M L 1 7

E I S E N B A H N  L O N G N E C K  3 3 0 M L 1 7

B A D E N  B A D E N 5 5

B L U E M O O N 3 2

D E L I R I U M  N O C T U R N U M 7 8

P A U L A N E R 5 2

S U C O S

L A R A N J A  3 3 0 M L

L I M Ã O    3 3 0 M L

1 3

1 3
* C O N S U L T E  S A B O R E S  D I S P O N Í V E I S

R E F R I G E R A N T E S  E  Á G U A

C O C A  C O L A  2 2 0 M L 6

C O C A  C O L A  Z E R O  2 2 0 M L  6

G U A R A N Á
8

G U A R A N Á  Z E R O 8

T Ô N I C A 8

T Ô N I C A  Z E R O 8

H 2 O 9

S C H W E P P E S 8

Á G U A  S E M  G Á S  -

M I N A L B A  V I D R O  3 0 0 M L 1 5

Á G U A  C O M  G Á S  -

M I N A L B A  V I D R O  3 0 0 M L
1 5

Á G U A  D E  C O C O  2 6 9 M L 1 3



G A S T R O

N O M I A

B R A N C O S

O U R O  M E U  
7 4Portugal

V I N H O S  

N A  T A Ç A  B R A N C O  O U

T I N T O -  P O R T U G A L
2 7

A N Y A  R E S E R V A
9 8chardonnay - Chile

M I  T E R R U Ñ O  
1 5 5Expression - Argentina

G A R R A F A S  1 8 6 . 5 M L

C O R D I L L E R A  A N D I N A

3 4Sauvignon blánc - Chile

Rosé Syrah - Chile 3 4

M O N T E  P A S C H O A L  -
B R A S I L

3 4Espumante Brut prosecco

3 2Espumante zero alcool

R O S É S

O U R O  M E U

7 4Português

T U L I P A
8 9Portugal

R O S E  D E  J U L I E

1 0 9França

T E R R A  B E N D I T A  1 8

Chileno 6 3

E N C O S T A S  D O  B A I R R O
Portugal

T I N T O S

J A Q U E  M A T E  R E S E R V A
1 0 6Malbec - Argentina

M O N T E P U L C I A N O  D ’ A B R U Z Z I O
8 9Itália

C A S A L  D A  C O E L H E I R A

3 2 0reserva - Portugal

Portugal
O U R O  M E U

7 4

M A R Q U Ê S  D E  E S T R E M O Z

Portugal
7 9

E S P U M A N T E S

L A M B R U S C O  A M A B I L E 5 9
Bianco - Itália

F A M I L I A  V E A D R I G O  9 8
Moscatel - Brasil

M O N T E  P A S C H O A L  7 8
Zero Alcool - Brasil

M O N T E  P A S C H O A L 8 5
Brut prosecco - Brasil

G A R I B A L D I  V I O G N I E R 9 4
Brut - Brasil

N E R O  M O D A V I N 1 0 5
Pinot - Itália

V E O

Pinot Noir - Chile 9 3

8 9


